Food=lab

&Y JIAB TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XUBOTHHU

06 7.8-02
U3BELLTAJ O/ IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE VIKC EN 1SO/IEC
(co akpeaUTMPaHO MOCTpUpatkbe) 17025:2018

MEC EN ISOUTRE 17025

Tecinpiune

yn. ,6opuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Cxorje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

UsBewraj 6p. 297023/5 X

XemMucka aHanmsa

WUme Ha Bbapatenot : JKM Boposoa H. UnuHpaeH
Anpeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - ONWTUHCKA 3rpaja WUnuHaeH

[aTtym Ha 3ematbe: 20.12.2023
NaTtym Ha npuem: 20.12.2023

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 297023 X

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 20.12.2023 roguHa, 0BNacTeHoTo suue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUK 3eMarbe Ha NpUMepoK BoAa
33 NUerbe 3a TecTUparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanunsa.

Il OnKuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nMerbe € 3emeHa o4 Yelma Bo KyjHa BoO paguHKa
, foue Oenvyes”, OnwTtuHa NavHaeH.

Il NpumepouuTe ce 3eMEHM COrNacHO MNAAH 33 3emarbe Ha npumepouun: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepPOLM.

IV Crangapav M meTtoau 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTso 3a 3emarbe Ha

npuMmepoLn Boaa 3a nMerbe o NpevyncTuTeIHn CTaHuum U BO40BOAHU ,ﬂ,MCTpMﬁVTHBHH CUCTEMM.

V [lononHyBakba, OTCTanyBaka MM UCKAYHYBakba 04 METOAOT U OZ, N/IAHOT 3a 3eMatkbe Ha npumepoLm: /

VI PesynraTtu:

KapaKTepucTUKK Ha npumepokoT: Boga 3a nuerbe — MNpaguHKa ,loue flenyes”
(Mme, TProBCKO MME, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOMHEeCTBO)

MepHa Coo6pasHocr
WUa. 6poj -
A. bpoj Mapamerpn Tect meron, Pesynrat og Heogpe FpaHuyHU 3aposonysa/
UCNUTYBaHETo AeHoct BpegHOCTH Npudartnuso/
% He 3apgoBsonysa
297000523 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a4080NyBa
Mupuc ISO 13301:2018 H.A / Hema 3afo0Bsonyea
Bryc I1SO 13301:2018 H.A / Hema 3a,0B0NYBa
Temnepatypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3a[0BONYBa
MaTHocT MHKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3agoBoONyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,73 / 6,5-9,5 pH 33/,0B0/YBa
eAMHALM
MNoTpowysayka Ha KMnOs MHKC EN ISO 8467:2007 2,04 mg/L / 8 mg/L 3apoBonysa
En. cnpoBogMBocCT MHKC EN ISO 27888: 2007 584 pS/cm i 2500 pS/cm 3a4080nyBa
AmoHujaK (NH4) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 33a/10BONYBE3
Wsdarue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.20222.
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BOJIECTU KAJ XUBOTHU

®Y/A NNAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHSE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA

Food(=lab

} Tecipuine :
MEC ENISOVIED 1T02s

s M3BELUTAJ O[3 NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE 67808
(co akpeguTMpano moctpuparse) MKCENISO/lEE || L
17025:2018
Hutputu (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3a4080/yBa
Hutpatu (NO;) MKC I1SO 7890-3:2007 12,6 mg/L / 50 mg/L 3ajoBonysa
Xnopuaowu MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 337080/y8a
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BOAYBa
Peangyanex xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBonyBsa

McnuTyBaHMoT NPUMEROK 1 3aA0BO/YBa KpUTepUYMUTE 33 6apanuot napametap cornacHo MpasuAHMKGT 33 6esbeaHoct n KBanuTeT Ha
BOAaTa 3a netbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHcKku ycnosu: O coHyeBo ¥ 06nayHo O NpoMeHnuBO O BPHEX/MBO [ TemnepaTtypa
HaunH Ha cknapmparbe:  nagunHuik

Temnepatypa Ha naauHWK 3a TPaHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpuparseto e u3splueHo oa cTpaHa Ha:

o KnueHr 0 ®ya N1ab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeauTMpana metopa).(.

/MMe, Npe3ume Ha MLETO Koe ro U3BPLMNO MOCTPUPEFETO

06pun: M-p Munuua Tpajkocka. /45

U3paboTun: M-p UesaHa Cnacecka..........\. whasas Y
' P-n Ha xemucka nabopatopuja

Aatym(n) Ha usseaysarbe Ha nabopaTopuckuTe a’mum—'{ééﬁ'f}m.12.2023-22.12.2023
HaTtym Ha uspasarbe Ha ussewTajoT: 22.12.2023

Co * ce 03HayeHyBa HeaKpegUTHPaH MeTog,

**Kora knuHetot He 6apa u3jasa 3a coobpasHOCT 8O U3BELITA]OT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAEHOCT, BO CUTE APYTM CAY4an MEepHaTa HeoApeeHOCT, ce
NPECMETYBa BO PE3YNTATOT Camo No Baparbe Ha KAWeHTOT.

*#* ce 03HauyBaaT MeToam Kou ce aobueHn og cTpaHa Ha naboparopuja co koja Pyg Nlab uma cknyyeHo Aorosop 3a copabotka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
Pakosoacreoto Ha ANTY dya a6 A00-Ckonje rapaHTUpa geKa CUTe aKTUBHOCTM 32 UCNUTYBakbE Ce M3BPLUYBAAaT HEMPUCTPAcHO U
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe 0ANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBAa Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a

YCOrNaceHoCT o pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKMTE HE MOXKAT /3 BAMjaaT APYrM WHTEPECU UM APYrM CTPAHWU U HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHuTe BO O[HOC Ha pe3ynTaTUTe OAHOCHO HEMa MPaBo Ha 6GMNO KaKBM BHaTPeLHW,
HafiBOpeLIHU, KoMepuUjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUZ, NPUTUCOLM U BAWjaHuja.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatute of TECTOBUTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 MCMMUTYBAHWUTE npumepouur. OBOj NPOTOKON HE CMEee [a Ce Penpoayurpa ocBeH co
nWcMeHa Ao3sona Ha nabopaTopujaTa 1 BO LLenocT.

3abenewnxa bp. 2: NlabopaTopujata He oaroeapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHU OF NOAHOCUTENOT BO BaparbeTto 3a McnuTyBakbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KNWEHTOT MIBPLIKA 3emarbe Ha NpUmepoumTe, nabopaTtopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 3a PenpPeseHTaTMBHOCTA Ha NPUMepoLMTe.
3abenewxa bp. 4: U3pewTajor 0 NaboOPATOPUCKOTO UCNIMTYBaKLE CE M3/ABa BO COMNAcHOCT co MNP 7.8 MasecTyBarse 3a peayntaty,

3abenewxa bp. 5: [lokonky kaueHToT Bapa M3BewWTajoT 04 NabopaToOPUCKO MCNMTYBAME A3 COAPMM w3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTtopujata nocranysa
COr/IACHO NPasuNo 3a [loHecyBarse Ha O4nyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npaswno e Bo cornacHoct co Toywa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogmy 3a
AOHecysake 04yKa 1 13jasa 3a coobpa3HOCT U rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa opNyKa 3a eAHOCTaBHO Npudanarbe Kora:

- U3MepeHaTta BpeAHOCT e Nog rpaHuuarta Ha npudakare AL=TL - ,3agoBonysa” unm

- U3MepeHaTa BpegHOCT e Haf rpaHMuara Ha npudararse AL=TL- ,, He 3agosonyea "

COrN3acHO BaMEYKUOT NPaBUNHUK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOA43BCTBO.

3abenewxa bp. 6: CvTe akpegUTUPaHWU METOAM OF ONCETOT Ha akpeauTauuja ce objasedu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

H3darue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222.




@Y/, /1AG JIAGOPATOPUJA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA |
BO/IECTU KAJ }KMBOTHM WRCES o T

Food"ﬁl b 7.8-02
! .:.:-:\‘,:-:-."g:_:g_b M3BELLTAJ Of, TABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE g
(co akpeauTnpaHo moctpuparse) MKCENISOIES
sosnnene Pup 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewrTaj 6p.297023/5

Mukpobuonollka aHanmsa

Mme Ha bapatenot: JKM Bopgosopa H. UnnHaeH
Apnpeca Ha 6apaTtenoT: yn.9 66 UanHpeH - OnwiTUHCKa srpaga Unuuaed

Oatym Ha 3emarve: 20.12.2023
Oatym Ha npuem: 20.12.2023

bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 297023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha aeH 20.12.2023 roauHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LIBeTKOBCKKU M3BPLLKM 3emMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NuUerbe 3a TecTuparbe Ha MMKpoBUoNoLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bosarta 3a nuerse e 3eMeHa 0/, Yelma BO KyjHa Bo paauHKa

» roue fenyes”, OnwtuHa NanHAEH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHMU COrnacHo nnaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 [naH 33 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV CraHaapau ¥ meroam 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npyumepoum 3a
MUKpoDBUMONOLWKa aHanusa.

V [lononHysarba, OTCTanyBarba UM UCKAYUyBakba O/, METOAOT U 0f, NNAHOT 3a 3emMatkbe Ha npumepouu: /

VI Peaynratu:

1.KapaKTepucTUKM Ha NpumepoKoT: Boga 3a nuerbe — MpaguHKa ,Moue Jenyes”
(Mme, TProBCKO MMe, Cepuja, AaTYM Ha NMPOM3BOACTBO, POK HAa TPAEHE, KOMYECTBO)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Pesynrat og Mepna FpaHM4HM 3aposonysa/
Mapamerpu Tect meTog Heoapepe-
WCNUTYBaETO Hoct ¥* BPEAHOCTH Npudarnuso/
He 3agoBonysa
297000523 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu Baktepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml [ 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
| Cyndutopeayuypadku MKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoeibe MUKPOOPraHU3MKU MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
Epoetse MMKPOOPraHM3Imm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
ua wyntypa 37°C

MCnuTyBaHUOT NPMMEDOK M 3340B0NYBa KpUuTepuymuTe 3a BapaHuTe napametpu cornacHo MpaBunHuUKoT 3a 6esbegHocT U
KB3AWTET Ha B0AaTa 33 nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 NMpwnor 1 1 Mpunor 4).

Hzoowme: |

Bepayja: 4

l Bo cuna 00: 20.06.20222
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@Y/l IAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

i BONECTH KAJ H{HBOTHH MK |:‘::.:I.T:’:tru:_‘
Food@lab - |
s M3BELUTAJ O} TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE e s

MKCEN ISO/IEC

a
(co akpeautuparo moctpuparse) 17025:2018

BpemeHcku ycnosu: o coHueso v o6nayHo O NPOMEHNNBO [ BPHEX/MBO O TemnepaTypa
HaunH Ha cknaguparbe: nagunHuk
Temnepatypa Ha nagunHuK 3a TPaHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpupatbeTo e U3BpLIEHO oA CTpaHa Ha:

0 ®ya Nab Hukona LiBeTKoBCKM (co aKpeautupaHa metona)...~ ... ..
/vme, MPE3UMe Ha INLETO KOE ro U3BPLLMAD mocTpupakeTo /

) Op06pun: AHapea BOWKOCKA. .........o.voeeeo
oy NAE P-nHa mukpobuonowka nabopatopuija

M3pabotun: Hatawa MuneHkoscka.......\. L% il

4 g

Aatym(u) Ha nsseayBatbe Ha nabopatopuckuTe ak'mch;c':ifn:IZ{}:_lz.ZOZB -23.12.2023
HAaTtym Ha uzpasarse Ha ussewTajot: 25.12.2023 "

Co * ce 03HauyBa HeakpesuTHpaH metog

**Kora knuHetot He Bapa u3jasa 3a €006pasHoCT B0 M3BEWTAjOT Ce u3secTyEa MEpHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTY CNY4aW MepHaTa HeoapeAeHOCT, ce
NPECMEeTYBa BO Pe3yATaToT camo No Gaparbe Ha KAMeHToT.

“** ce 03HauyBaaT MeToaM Kou ce foBueHN 0A cTpaHa Ha naboparopwja co koja Pya N1ab uma CHYYEHO gorosop 3a copaboTtka

UsjaBa 3a HenpucTpacHocT

Paxosopcteoto Ha ANTY dyp Nlab AOO0-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTH 3a UCNUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO

S0 cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognykm ce HocaT Bp3 ocHoBa Ha 06jekTMBHM foKasm 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAApAK M Bp3 OANYKUTE He MOXKaT Aa B/MjaaT ApYru UHTEpecH unu APYr# CTPaHU U HUKO]j

HeMa npaso pa BAvjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha PEe3ynTaTuTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBW BHaTpPeLUHM, '
H3ABOpPELWHM, KOMepUKMjanHu, UHAHCUCKK K APYr BUA NPUTUCOLM M BAMjaHK]a.

3abenewka bp. 1: Pesynrarure OA TECTOBMTE Ce OAHECYBaAT Camo 33 UCMUTYBAHUTE NPUMEPOLM, Osoj npotokon He cmee aa ce pen poayuMpa ocBeH co |
TMCMeHa gossona Ha naboparopujata v Bo uenoct.

3abenewxa bp. 2: Nabopartopujata He OfroBapa 3a BePOAOCTOjHOCT Ha NOAaTOUNTe AOCTaseHn o4 nogHocuTenor so BapareTo 3a WUCMUTYBaHbE.

3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPWUA 3eMatbe Ha npumepouure, nabopaTtopujata He HOCKH O4rOBOPHOCT 33 PENpPeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMepoLMTE,
3abenewsa Bp. 4: M3sewTajor og nabopatopuckoto ncnuTysatbe ce M3anasa 8o cornacHocT co NP 7.8 Useectysatbe 33 pesynTaTtu.

3abenewxa bp. 5: [loKoAKy KaneHToT 6apa wssewrajot og nabopatopucko MCnWTyBaree ga coapmu m3jasa 3a coobpasHoct, naBopatopujaTa nocranysa
COTNAcHO NpaBW/o 33 AOHecysare Ha 04nyKa 3a w3jasa 3a coobpasHocT, Oga MpaBuno e 8o cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
AoHecysarbe 0f/1IYKa W u3jasa 3a coobpasHOCT U raack:

Mpasuno Ha BuHapHa ognyKa 3a egHOCTaBHO npudararbe Kora:

- M3MepeHaTa BpefHOCT e Nog, rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL — »33p080nyea” unu

- M3MEpeHaTa BpeaHOCT e Haj rpaHnuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa "

COrNAcHO BAaMEYKUOT NPABUAHWK Ha HALMOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3abenewsa bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHU METOAM 04 ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha se6 CTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepaja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222
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